


Ποικιλία τυριών και αλλαντικών
Plate with variety of cheese and cold cuts 18

Σαλάτα Καπρέζε με πέστο βασιλικού
Caprese salad with basil pesto  8

Σασίμι τόνου με ψιλοκομμένο τζίντζερ
Tuna sashimi with ginger  10

Γαρίδες “butterfly” με λαχανικά και γλυκόξινη σάλτσα
“Butterfly” shrimps with vegetable and sweet-sour sauce  9

Aχνιστά μύδια με σαφράν
Steamed mussels with safran  11

Ψητά λαχανικά με τυρί ταλαγάνι και κρέμα βαλσάμικο
Grilled vegetables with “talagani” cheese and balsamic cream  8,5

Tάρτα με τυριά και απάκι
Tart with cheese and Cretan smoked pork  11

Κρητική σαλάτα με τομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, πιπεριά, κάπαρη, μυζήθρα
ελιές, παξιμάδια χαρουπιού, σερβιρισμένη με παλαιωμένο ξύδι και έξτρα παρθένο ελαιόλαδο
Cretan salad with tomato, cucumber, onion, pepper, caper, myzithra cheese, olives, carob rusks 
served with old aged vinegar and extra virgin olive oil  8,5

Πράσινη σαλάτα εποχής με καπνιστό σολομό, αγγουράκι, αβοκάντο και σάλτσα βινεγκρέτ
Green salad with smoked salmon, cucumber, avocado and vinaigrette  10,5

Σαλάτα ταμπουλέ με κινόα, πλιγούρι, φακές, κρεμμύδι, αγγουράκι τουρσί, μαϊντανό  και σάλτσα 
εσπεριδοειδών
Tabouleh salad with quinoa, semole, lentils, onion, pickled cucumber, parsley and citrus sauce  9

ΟΡΕΚΤΙΚΑ & ΣΑΛΑΤΕΣ / STARTERS & SALADS



Ριζότο με λεμόνι και σαφράν
Risotto with lemon and safran   11

Ριζότο μανιταριών (porcini)
Mushroom risotto  12,5

Σκιουφιχτό με μυζήθρα και φρέσκια σάλτσα τομάτας
Local pasta with Cretan cheese “mizithra” and fresh tomato sauce  12

Πάστα θαλασσινών με οστρακόδερμα και γαρίδες
Seafood pasta with shell and shrimps  17

Ριγκατόνι με κοτόπουλο μανιτάρια κρέμα γάλακτος και ροκφόρ
Rigatoni with chicken, mushrooms, sour cream and blue cheese 14

Γαριδομακαρονάδα με λιγκουίνι και bisque γαρίδας
Linguini with shrimps  17

ΖΥΜΑΡΙΚΑ ΚΑΙ ΡΙΖΟΤΟ / PASTA AND RISOTO



Τόνος φιλέτο στη σχάρα με ψητά λαχανικά και πατάτα βουτύρου
Grilled tuna fillet with roasted vegetables and butter potato  18,5

Σφολιατίνα με σολομό, λαχανικά ατμού και σάλτσα μορνέ
Puff pastry with salmon, steamed vegetables served with morney sauce  19,5

Λαβράκι ατμού με σπανάκι, λαχανικά και σάλτσα βουτύρου
Steamed sea bass with spinach, vegetables and butter sauce  19

Αρνίσιες νουαζέτες με αγγουράκι τουρσί, πουρέ καρότου και βελουτέ αρνιού με 
κέδρο
Lamb Noisette with cornichon cucumber, carrot puree and lamb veloute  with cedar  
17,5 

Ψαρονέφρι παγιάρ με φλοίδες παρμεζάνας και πουρέ μελιτζάνας
Pork tenderloin, payar, with parmesan flakes and  eggplant puree  16

Κοτόπουλο μπιφτέκι σχάρας με σπανάκι και σάλτσα καρπούζι
Grilled chicken burger with spinach and watermelon sauce  13,5

Μοσχαρίσιο φιλέτο με πατάτα φούρνου και λαχανικά σχάρας. Σερβίρεται με σάλτσα 
μπερνέζ ή πιπεριού
Beef fillet with baked potato and grilled vegetables. Served with béarnaise sauce or 
pepper sauce  27 

Ψάρι ημέρας σχάρας (Παρακαλούμε ρωτήσετε τον σερβιτόρο)
Catch of the day (please be advised from the waiter

ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ  / MAIN COURSE



Σφακιανή πίτα με μέλι και σουσάμι
Local pie with honey and sesame 6

Καζάν Ντιπί
Kazandibi  6

Σου με σάλτσα σοκολάτας
Sous with chocolate sauce  7

Παγωτό της φωτιάς
Fire ice cream 7

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ / DESSERTS



Επιτραπέζιο νερό
Table water 2

Ανθρακούχο νερό
Sparkling water 3,5

Coca-cola, coca-cola zero, sprite, σόδα, λεμονάδα, πορτοκαλάδα, 
Coca-cola, coca-cola zero, sprite, soda, lemonade, orangade  2,5

Εσπρέσο
Espresso 3

Εσπρέσο διπλό
Double espresso 4

ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΑ / REFRESHMENTS

ΚΑΦΕΣ / COFFEE

Mάμος
Μamos 4

Kάιζερ
Kaiser 4,5

Λύρα
Lyra (local) 4,5

Ηeineken
Heineken 4

Ηeineken 0%
Heineken 0% 4

Γκίνες
Guiness 5

ΜΠΥΡΕΣ / BEERS

Αγορανομικός υπεύθυνος: Νικολακάκης Αντώνης
Νομικές επιβαρύνσεις: ΦΠΑ 24%,

Responsible according to the law: Νikolakakis Antonis
Prices includes: VAT 24%

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕ ΛΑΒΕΙ ΤΟ
ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ Ή ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ)

THE CONSUMER IS ΝΟΤ OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT
HAS ΝΟΤ BEEN RECEIVED (RECEIPT OR INVOICE)”

ΠΟΤΑ / DRINKS


